
Weinempfehlung

Unsere Gerichte

Softeis 

Wochenkarte
Saisonale Küche Regionale Weine

Schweinsschnitzel 18,50 €

goldbraun gebacken
mit Petersilienerdäpfel und Preiselbeeren

14,90 €
mit cremigen Kichererbsen
Linsen-Kokos-Curry

auf Nussbutter mit Blattsalat
Handgedrehte Spinatknödel 14,90 € 

Räucherlachs auf Blattsalat  
mit Erdäpfelpuffer & hausgemachtem Dip

18,90 €

Riesling Federspiel® 2025
WG Höllmüller, Spitz/Donau        ⅛ l  4,80 €

Zur Einstimmung
Goldhaube Wachau Haussekt 
mit Schuss Marillennektar 4,80 €

Aperol Spritz 

mit Sekt 6,80 €

0,3 l Hadmar vom Fass 4,90 €

Cappuccino 4,20 €
Rüdesheimer 8,20 €

Grüner Veltliner Federspiel® 2025
WG Özelt, Spitz/Donau            ⅛ l  4,50 €

Mariandl Kaffee 8,20 € 
kleiner Mokka 3,40 €

Affogato
Vanillesofteis / frischer Mokka 

5,00 €

weitere süße Verführungen
aus unserer Tortenvitrine

Softeis im Glas 5,00 €

cremiger Eiskaffee
Vanillesofteis / frischer Mokka / Schlagobers

8,50 €

Beschwipster Affogato
Vanillesofteis / frischer Mokka / Amaretto 

7,00 € 

Ofenfrischer Schweinsbraten
mit Erdäpfelknödel und Speckkraut

18,50 €

immer wieder sonntags

Rindersaftgulasch 18,00 €
mit Serviettenknödel

Tagessuppe 6,50 €

Betriebsurlaub
Von 21. bis 30. Juli 2026 Von 21. bis 30. Juli 2026 

mit knusprig panierten Hendlstücken, 
Kürbiskernen & Kernöl 

Backhendlsalat 18,50 €

in Butterbrösel mit
Marillenröster (2 Stück) 13,00 €

UNSERE MARILLENKNÖDEL

1 Stück 6,80 €

mit Liebe handgedreht
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